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BUNNY CHOW

Pizza individual, inspirada na receita mais tradicional
l da Africa do Sul.
Ingredientes: carne bovina, temperos como pimenta,
batata crispy, garam masala, canela, cebola, alho.




TORTELLI DE COSTELA
NA GERVEJA PRETA

. AO CREME DE QUELJO ALPINO

Delicado tortelli artesanal recheado com costela bovina
lentamente cozida na cerveja preta, garantindo maciez
e profundidade de sabor, finalizado com cremoso molho
de queijo alpino.




T
o

‘/ %)s\

Doceria

IJJ[JJJ‘

“\

CHOCOTORTA
ARGENTINA

' Torta tipica da Argentina feito com biscoito de chocolate
embebido em leite e cafée, intercalado com um creme feito de
doce de leite e cream cheese. Uma sobremesa tradicional que

remete aos aconchegantes cafés da tarde da Argentina.




AUSTRALIA

DIDIO AUSSIE

Lanche gourmet com pao australiano, hamburguer
' artesanal de 180g, rucula, barbecue, queijo cheddar,
bacon, ovo, chips de provolone e cebola roxa.




DEDXIRA'S PASTEL

& ClA

PEREIRA'S PASTEL W
NO BRASIL

' Com os Ingredientes mais pedidos:
carne, queijo e ovo, bem crocante e recheado,
como o brasileiro gosta.




BATATA QUEBEC

Um prato inspirado na famosa batata de Quebec
! poutine em uma releitura criada pelo Chef, uma
batata crocante, com delicioso molho de carne
coberto com costela defumada.




CHEESECAKE

Uma releitura delicada do tradicional cheesecake, inspirada
na leveza e na suavidade das sobremesas orientais.
Com cream cheese, |leite condensado, creme de leite, ovos,
baunilha, base de bolacha amanteigada e toque especial
oriental na finalizacao.
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COXINHA COLOMBIANA b
“LA CROCANTE”

l Porcao com 15 mini coxinhas colombianas, uma releitura do
classico brasileiro feita com massa de milho, crocante por fora e
macia por dentro. Recheio cremoso e bem temperado que une
tradicao latino-americana, criatividade e sabor artesanal.




FRANGO CROCANTE
COREANO NO ESPETO

' Frango frito bem crocante com molho coreano brilhante
e levemente picante, servido no espeto, inspirado nas
comidas de rua da Coreia do Sul.




OURO DO NILO

Cookie recheado com chocolate lingua de gato e
' pistache sobre uma cama de massa folhada e flor
de laranjeira.




TORTA IBERICA

Torta aberta recheada com chorizo defumado
l bovino, cogumelos, e queijo Gruyere. Uma torta para
despertar o olfato com uma explosao de sabor.




PIZZA DE HAMBURGUER

Pizza grande, inspirada na comida dos Americanos
l com o tradicional Hamburguer.
Ingredientes: molho de tomate, queijo prato,
cebola roxa, hamburguer artesanal, queijo cheedar,
azeitona e orégano.
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CASSOULET

O Cassoulet, conhecido como a “feijoada francesa”, ganha
' nesta versao uma releitura que une a tradicao do sul da
Franca ao aconchego da culinaria brasileira. Inspirado na
feijoada, com feijao branco, calabresa, carne bovina, bacon,
paio, coxinha da asa e cenoura.




Inspirada no deus grego da guerra, Ares, esta
l sobremesa une maracuja, mel e pimenta em uma
combinacao intensa e envolvente, marcada pelo
equilibrio entre docura, acidez e um toque de ardéncia.




TILAPIA ALLA ITALIANNA

l Tilapia a Toscana.
Tilapia grelhada, alho poro, queijo parmesao, arroz,
feijao, batata frita e salada.




CHOCO DANGO

Inspirado na delicadeza e nos sabores marcantes da
confeitaria japonesa, o Choco Dango é uma sobremesa
' servido no palito, o prato combina morangos e uvas
mergulhadas em uma generosa camada de chocolate
cremoso ou com um creme leve e aveludado preparado com
chocolate branco e o cha verde matcha.




LIBANG

TEMAKI LIBANES
[FRESCO OU GRELHADO)

' Cone supercrocante de massa leve tostada, generosamente
recheado com cubos de salmao fresco ou grelhado, suavemente
temperados com azeite de oliva extra virgem, gergelim, com um
toque crocante do legitimo furikake (condimento japonés) e o
aroma refrescante da hortela picada.
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BOLO MARROCOS

Das riqguezas da confeitaria marroguina, uma deliciosa
l sobremesa com os sabores mais marcantes do pais:
laranja, damasco e nozes.




CUSCUZ MEXICANO

l Inspirado nos costumes mexicanos, um delicioso cuscuz
com chili mexicano (carne moida temperada com
molho), vinagrete, cheddar e doritos.




Uma releitura da classica Causa Limenha peruana, trazendo
sabores latinos para a identidade do Villa Premium. A
' combinacdo de batata crocante, frango cremoso temperado
e queijo mussarela gratinado garante textura e sabor
marcante. Moderno e pratico, o prato é perfeito para
compartilhar e proporcionar uma experiéncia sofisticada.




COMBINADO LISBOA

l Inspirado nas ruas e sabores de Lisboa, o combinado
traz referéncias da gastronomia portuguesa atraves
do azeite trufado, bolinho de bacalhau e deliciosas
pecas japonesas.




BATATA BRETANHA %

Uma montanha de batatas com corte rustico, douradas
e crocantes por fora, mas extremamente macias por
l dentro. Com cobertura britanica, o prato recebe uma
camada generosa de cheddar derretido cremoso
e muito bacon crocante salpicado, e com o toque
brasileiro: uma camada de Catupiry.
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STROGONOFF IMPERIAL

Puré de batatas amanteigado com ervas frescas,
' coberto com strogonoff de carne inspirado na
classica culinaria russa e finalizado com batata
crocante artesanal.




O Fera’s Zurique une pao exclusivo em formato de bola e
blend artesanal suculento no ponto perfeito. Molho grill,
catupiry, bacon crocante e cebola caramelizada garantem
equilibrio entre cremosidade e sabor marcante. O toque
final do queijo emmental traz autenticidade suica e
transforma o hamburguer em uma experiéncia unica.




TAILANDIA
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O Pad Thai € um classico da culinaria tailandesa,
inspirado na tradicional comida de rua do pais. Combina
' sabores agridoce, salgado e citrico com tamarindo,
molho de peixe, imao e amendoim crocante. Feito
no wok com macarrao de arroz, proteinas e vegetais
frescos, @ um prato leve, aromatico e cheio de sabor.




BURRITO KEBAB

Inspirado nos sabores das ruas turcas e na intensidade da
culinaria mexicana, o Burrito Kebab combina finas tiras
l de carne, com salada fresca, molho cremoso e artesanal
de iogurte com toque de alho e hortelad e o famoso sabor
mexicano do guacamole, transformando o prato em uma
experiéncia multicultural, saudavel e saborosa.
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moda e casa

Montreal Moda e Casa

(19) 3851-2740

Rua Rui Barbosa, 579, Centro, Artur Nogueira-SP

)

@ montrealmodaecasa.com.br

@montreal.arturnogueira




(19 3877-2700 |

Av. Dr. Fernando Arens Junior, 676, Centro, Artur Nogueira - SP

@ netaki.com.br
@net.aki
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Optica da XV

(19) 3827-5083

Av. Fernando Arens, 294, Centro, Artur Nogueira-SP

(@opticadaxv.an
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Escaneie 0 QR Code

e acesse o site oficial do
Festival Gastronomico.




